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DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Asignatura obligatoria, de formacién basica, y de caracter tedrica y practica. Tiene por finalidad
aplicar los conceptos de microbiologia en el area de los alimentos para el aseguramiento de la
calidad alimentaria.

RESULTADOS DE APRENDIZAIJE

1.1.1.2. Analiza los microorganismos presentes en los alimentos.

4.1.1.1. Analiza aspectos fundamentales de la microbiologia en el dmbito del aseguramiento de la
calidad alimentaria.

4.1.1.2. Relaciona la microbiologia de los alimentos con los beneficios y problemas en el consumo
humano.

UNIDADES DE APRENDIZAIJE

Unidad 1: Fundamentos de microbiologia de alimentos
1.1 Introduccidn a la microbiologia de los alimentos
1.2 Factores que influyen en el crecimiento microbiano
1.3 Microorganismos de interés en alimentos
1.4 Meétodos de estudio en microbiologia de los alimentos



Unidad 2: Microbiologia aplicada a calidad alimentaria
2.1. Microorganismos indicadores de calidad e higiene
2.2. Normativas y criterios microbioldgicos en alimentos (Reglamento Sanitario de los
alimentos DS 977)
2.3. Estrategias de control microbioldgico en la industria alimentaria
2.4. Métodos de descontaminacidn y conservacion de alimentos

Unidad 3: Microorganismos: riesgos y beneficios alimentarios
3.1. Microorganismos beneficiosos en la alimentacidn
3.2. Microorganismos patdgenos y enfermedades transmitidas por alimentos
3.3. Factores que afectan la seguridad microbioldgica de los alimentos
3.4. Impacto de los microorganismos en la salud publica

METODOLOGIA Y EVALUACION

RESULTADOS DE
APRENDIZAJE

*ESTRATEGIA DIDACTICA
/ TECNICA DIDACTICA

PROCEDIMIENTOS DE EVALUACION:
INSTRUMENTOS

¢ Analiza los
microorganismos
presentes en los
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* Se proponen de manera general. Se detalla en Guia de Aprendizaje.
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